Technologie restaurant- Les boissons et la loi —premiére bac pro CSR

professionnel
e .

b Les boissons et la o]

en Restsurstion

C5-1 Appliguer la démarche qualité
C5-1.2 Respecter les dispositions réglementaires, les régles d'hygiéne, de santé et de sécurité

- Présenter la |égislation concernant la vente des boissons en restauration : les familles,
les licences, les affichages obligatoires.

Objectif :

Lors de vos différents stages et sorties au restaurant, vous avez remarqué des panonceaux et
affichages similaires se fondant dans la décoration. Il s'agit Ia d'obligations Iégales que les
mmmémwsz restaurateurs doivent impérativement respecter. Vous décidez donc d'approfondir vos

connaissances sur la législation concernant la vente des boissons en restauration régie par le
code du commerce.
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Vous vous intéressez dans un premier temps sur ces fameuses licences affichées a I'extérieur des
établissements.

Document 1 : Les différents groupes de \

. N
boissons J

1 DISPOSITIONS APPLICABLES A ENSEMBLE DES DEBITS
DE BOISSONS

1:1 Les boissons

111 Classification des boissons

L'article L. 3321-1 du code de Ia santé publique (CSP), modifié par Fordonnance
n® 2015-1682 du 17 décembre 2015, répartit les boissons en quatre groupes.

Groupe 1 : boissons sans alcool : eaux minérales ou gazéifiées, jus de fruits ou de légumes non
fermentés ou ne comportant pas, a la suite d'un début de fermentation, de traces d'alcocol

supérieures a 1,2 degré, limonades, sirops, infusions, lait, café, thé, chocolat.

Groupe 2 : abrogé.

L'ordonnance n® 2015-1882 du 17 décembre 2015 a supprime les anciennes boissons du 2 groupe.
désormais rassemblées dans le 3 groupe. Cette mesure de simplification a pour effet de modifier le
réegime des licences (cf. infra). sans pour autant que cette modification conceme la licence V.

Groupe 3 : boissons fermentées non distillées et vins doux naturels : vin, biére, cidre, poirée,
hydromel, auxquelles sont joints les vins doux naturels, ainsi que les crémes de cassis et les
jus de fruits ou de légumes fermentés comportant de 1,2 a3 3 degrés d'alcool, vins de liqueur,
apéeritifs 2 base de vin et liqueurs de fraises, framboises, cassis ou cerises, ne titrant pas plus
de 18 degrés d'alcool pur.

La mention de la limitation du degreé d'alcool comprise entre 1.2 et 3 ne concerne que les jus de fruits
fermentés. Le vin, la biére. le cidre et les autres boissons mentionnées au 3° de larticle L. 3321-1 du
QSP sont en revanche visés par nature.

A titre d'exemple les vins rouges. blancs. rosés ou petillants titrent & plus de 10° d'alcool. en général
autour de 12°, les biéres entre 4 et 0° et les cidres de 5 & 9° d'alcool.

Le groupe 3 comprend également les cremes et liqueurs ne titrant pas plus de 18° ; celles dépassant
ce titre relévent du groupe 5.

Groupe 4 : rhums, tafias, alcools provenant de la distillation des vins, cidres, poirés ou fruits,
et ne supportant aucune addition d'essence ainsi que liqueurs édulcorées au moyen de sucre,
de glucose ou de miel a raison de 400 grammes minimum par litre pour les liqueurs anisées et
de 200 grammes minimum par litre pour les autres liqueurs et ne contenant pas plus d'un
demi-gramme d'essence par litre.

Groupe S : toutes les autres boissons alcooliques : boissons anisées, whisky, vodka, gin, etc.
(liste non exhaustive).

S’agissant des cocktails et des « prémix » (boisson meélangée a 'avance). c'est le classement du
composant du groupe le plus élevée entrant dans le mélange qui emporte classement du produit fini
proposé a la clientele. quelque soit le titrage en alcool dudit produit fini. En effet. ce n'est pas le
cocktail ou le « prémix » en soi qu’il s"agit de classer. mais chacune des boissons qui composent ce
mélange.
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Activité 1- A partir de vos connaissances et du document 1, classez les différentes boissons proposées dans

leurs groupes respectifs.

Les groupes de boissons
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ler groupe

2éme et 3eme
groupes (fusionnés)

4éme groupe

5éme groupe
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)
f'(Document 2 : Les différentes licences )

Les différentes catégories de licences

Les débits de boissons a consommer
sur place

lis sont répartis en deux catégories
selon I'étendue de la licence dont ils sont
assortis (art. L3331-1).

Les licences de 2¢ catégorie sont devenues des licences de 3 catégorie 2u 1* janvier 2016, Avec les licences de 3*et

la licence de 3 catégorie, dite licence restreinte, comporte |"autorisation de vendre
pour consommer sur place les boissons des groupes 1 et 3. Celle de 2* catégorie est
devenue de plein droit une licence de 3¢ catégorie depuis le 1* janvier 2016.

la licence de 4° catégorie, dite grande licence ou licence de plein exercice, comporte
I'autorisation de vendre pour consommer sur place toutes les boissons dont la
consommation a I'intérieur demeure autorisée, y compris celles des 4* et 5° groupes,

4ecatégories, il est possible de faire de |2 vente 3 emporter.

R L

Les licences restaurant

la petite licence restaurant, qui perniet de vendre les boissens du 3* groupe pour les
Les restaurants qui ne sont pas titulaires consommer sur place, mais seulement a l'occasion des principaux repas et comme

d'une licence de débit de boissons accessoires de la nourriture.

a consommer sur place doivent étre
pourvus de I'une des deux catégories
désignées ci-contre (art. L3331-1).

la licence restaurant proprement dite, qui permet de vendre pour consommer sur place

e ——
e e e
I
—————

toutes les boissons dont la consommation est autorisée, mais seulement a I'occasion des
principaux repas et comme accessoires de la nourriture.

Ces deux licences limitent le service des boissons a I'accompagnement d'un repas. Elles permettent aussi de vendre 2 emporter les
boissons proposées. Pour servir des boissons en dehors des repas, le restaurant doit étre titulaire d'une licence de débits de boissons a

consommer sur place. 5
Les licences a emporter la petite licence & emporter comporte I'autorisation de vendre pour emporter-
Les établissements qui ne vendent que les boissons du troisiéme groupe.

. des boissons a emporter doivent étre
titulaires de I'une des deux catégoriés

la licence a emporter comporte l'autorisation de vendre pour emporter toutes
ci-contre (art L3331-3). les boissons dont |a vente est autorisée.

LHo ellene
estau

Activité 2- Synthétiser dans le tableau ci-dessous les droits que donnent chaque licence.

En résumé : Les catégories de licences

Licences de débit

a consommer sur place

Licences restaurant

Licences a emporter

(Supermarchés, cavistes, internet)

Académie de Bordeaux-bac pro CSR 3




Technologie restaurant- Les boissons et la loi —premiere bac pro CSR

Activité 3- Pour chaque situation donnée, précisez le type de licence nécessaire.

SITUATIONS LICENCES
Exploitation d'un salon de thé. =
Vente de vins au restaurant au cours des repas. =
Exploitation d'un bar a vins. =
Exploitation d'un bar a cocktails. =
Vente de toutes les boissons au cours des repas. =
Exploitation d'un snack-bar. =
Exploitation bar-restaurant. =

Les licences ne sont pas les seules obligations qu'un restaurateur doit respecter.

r'(Document 3 : Les autres obligations )

+ Les dffichages obligatoires :
Le restaurateur doit obligatoirement exposer de facon visible a l'intérieur de I'établissement :
¢ |'affiche surla protection des mineurs et la répression de livresse publique,
o |'affiche surla police des débits de boissons avec les horaires d'ouverture et de fermeture,
e |'aoffiche sur le respect des normes d'hygiéne,
e |'affiche sur l'interdiction de fumer,
e |'affiche des prix,
e |'affiche des menus ef cartes.
Les deux derniers affichages doivent également apparaitre & I'extérieur de I'établissement avec la licence.
+ Les autres obligations concernant les boissons :
¢ |nterdiction absolue de vendre de I'alcool :
- aux mineurs (moins de 18 ans),
- QuX personnes ivres,
- aux personnes présentant des signes de troubles mentaux.
¢ FEtalage obligatoires (publicité des boissons non alcoolisées obligatoire) :
Dans tous les débits de boissons, un étalage d'au moins 10 bouteilles de boissons non alcoolisées est obligatoire. |l
doit présenter au moins un échantillon des boissons suivantes : jus de fruits, jus de légumes, boissons au jus de fruits
gazéifiées, sodas, limonades, sirops, eaux ordinaires gazéifiées artificiellement ou non, eaux minérales gazeuses ou
non.
e FEtalage des mesures de capacité légale pour liquides alimentaire permettant de contrdles et justifier la
contenance de tous les récipients.
+ La circulation des boissons alcoolisées :
Le transport et la circulation des boissons alcoolisées sont elles aussi réglementées :
® Registre des congés : rempli par I'expéditeur,
e Facture-congé : elle doit accompagner I'expédition des boissons,
e Capsule congé spécifique : les bouteilles d'alcool vendues doivent posséder une CRD (capsule représentative
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PR RS
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POLICE GENERALE

1L EST INTERDIT DE VENDRE DES CAFES & DEBITS DE BOKSSONS

DES BOISSONS ALCOOLIQUES Henres @' Owvertare of de Fermeoury
A EMPORTER, ENTRE 18H ET 8H, e

DANS LES POINTS DE VENTE ==

DE CARBURANT.

IL EST INTERDIT DE VENDRE
DES BOISSONS ALCOOLIQUES
REFRIGEREES DANS LES POINTS

IL EST INTERDIT DE VENDRE
DE L'ALCOOL A DES MINEURS
DE MOINS DE 18 ANS.

!FEPEPEFEPM

EY CAFETIERS DU DEPARTEMENT DU PAS-DE-CALAIS

Mg L'HYGIENE pans Les HOTELS
" — RESTAURANTS eT CAFES

(Arvité Préfectoral en date du 12 Octobire 1949)

APPELS D'URGENCE SYNDICAT PROFESSIONNEL DES HOTELIERS, RESTAURATEURS

GODF —
Dans les Hdtels, Restaurants, Cafés et tous deébits, la vaissele
(@ e T doit étre lavée & I'eau trés chaude ssvonneuse additionnée de
r—— 5% de carbonate de soude ou d'eau de Javel (une culliere 3
[i — caé par litre), rincée ensuite & eau pure trés chaude et enfin
Incendie et Vol essuye énergiquemnent.

Les verres seront laves dans un récipient contenant de I'eau
Javellisée et passés ensuite au jot, mais jamais dans une plonge
8 esu stagrante, vite pollude. lls  seront essuyes
énergiquement.

Dans les Hotels de plus de trente fits, il est interdt de procéder
du nettoyage de la vaisselle a I'étage méme.

A défaut de inge de table, les nappes en papier seront exigdes
dans les Hotels et Restaurants.

Les services Chygidne dewront peocéder & des enguites
périodiques et inopi POur voir si le régl st observé
et appliquer des sanctions s'il y » lieu,

Le présent reglement sera affiché cbiigatoirement dans tous
les Hétels, Restaurants, Cafés et Dédits de Boisons.

Synhcat Protesuionral des winebers, Revtaw sy ot Coetuny & Pay-de-
Calwin. 1 Ror 8 29 paler. Arvas

Activité 4- Entourez les affichages obligatoires.
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Activité 5- Répondez aux questions suivantes :

2 Comment un client peut-il savoir qu'un établissement est autorisé & vendre de boissons 2

2 Par quel moyen un client qui passe devant un établissement peut-il étre informé des tarifs pratiqués pour

les boissons courantes ¢

2 Quelle publicité est obligatoire dans un débit de boissons 2

2 Par quel moyen un restaurateur peut-il déterminer si un client est majeur ou pas?

Activité é- A I'aide du document 3, précisez pour chaque boisson alcoolisée présentée la couleur de la
CRD qui lui correspond.
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Activité 7- Complétez le schéma ci-dessous en précisant la signification de chaque sigle.
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Les boissons et la loi, ce que je dois retenir :

I/ LA LEGISLATION CONCERNANT LA VENTE DES BOISSONS EN RESTAURATION : LES FAMILLES DE BOISSONS

15 GROUPE

= boissons non alcoolisées tifrant & moins de 1.2° d'alcool.

2EME GROUPE
} Fusionnés : Boissons fermentées non distillées et vins doux naturels.

3EME GROUPE
4EME GROUPE
5EME GROUPE

= Rhums, ratafias, eaux-de-vie provenant de la distillation des vins, cidres, poirés ou fruits.
= toutes les autres boissons alcoolisées non interdites.

11/ LA LEGISLATION CONCERNANT LA VENTE DES BOISSONS EN RESTAURATION : LES LICENCES

En résumé : Les catégories de licences

Licences de débit

& consommer sur place

Licences restaurant

Licences a emporter

(Supermarchés, cavistes, internet)

Licence de 3éme catégorie

= licence restreinte

Boissons des Groupes 1 et 3 &
consommer sur place

Petite licence restaurant

Boissons du 3eme groupe ¢
consommer sur place ¢ l'occasion
des repas et comme accessoire d

la nourriture

Petite licence & emporter

Boissons jusqu'au 3eme groupe

Licence de 4éme catégorie

= Grande licence (ou licence de
plein exercice)

Vente pour consommer sur place
de foutes les boissons autorisées

Licence restaurant

Toutes les boissons autorisées a
consommer sur place a l'occasion
des repas et comme accessoire &

la nourriture

Licence a emporter

Toutes les boissons

Les restaurants qui ne sont pas titulaires d'une licence de débit de boissons & consommer sur place doivent
étre pourvus de I'une des deux catégories de licence ci-dessous :

= LA PETITE_LICENCE RESTAURANT qui permet de vendre les boissons des deux premiers groupes pour les
consommer sur place, mais seulement & I'occasion des principaux repas et comme accessoires de la

nourriture.

= LA _LICENCE RESTAURANT qui permet de vendre pour consommer sur place toutes les boissons dont la
consommation est autorisée, mais seulement & I'occasion des principaux repas et comme accessoires de

la nourriture.
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111/ LA LEGISLATION CONCERNANT LA VENTE DES BOISSONS EN RESTAURATION : LES AFFICHAGES OBLIGATOIRES

® A L'INTERIEUR DE L'ETABLISSEMENT

LA POLICE DES BOISSONS Horaires d'ouverture et de fermeture de I’ établissement.

AFFICHE SUR LA PROTECTION DES MINEURS . e o
publique doit figurer de facon lisible.

PANONCEAU SUR L'HYGIENE - o
figurer de facon lisible.

AFFICHAGE DES PRIX . .
obligatoires.

AFFICHAGE DE L'INTERDICTION DE FUMER e - L
principe d'interdiction de fumer.

® A L'EXTERIEUR DE L'ETABLISSEMENT

LES LICENCES ET CATEGORIES DE BOISSONS L'affichage de la licence est obligatoire.

Une affiche sur la protection des mineurs et la répression de l'ivresse
Un panonceau sur I'nygiéne dans les hotels, cafés et restaurants doit
Les prix sont libres mais la publication, I'affichage et la facturation sont

Depuis le ler janvier 2008, une signalisation apparente doit rappeler le

AFFICHE DES MENUS ET CARTES Un affichage des menus et des cartes comportant les prix est obligatoire.

AFFICHE DES PRIX . .
obligatoires.

IV/ LA LEGISLATION CONCERNANT LA VENTE DES BOISSONS EN RESTAURATION : LES AUTRES OBLIGATIONS

Les prix sonft libres mais la publication, I'affichage et la facturation sont

e |nterdiction absolue de vendre de l'alcool aux mineurs, personnes ivres et personnes présentant des

froubles mentaux.
e Ffalage obligatoire de 10 boissons non alcoolisées.
e Etalage des mesures de capacité [égale pour liquides alimentaire.

e Respecter la Iégislation concernant la circulation des boissons alcoolisées : registre des congés, facture-

congé, CRD (capsules représentatives des droits).

=  Verte : Vins mousseux ou tranquilles AOC

= Bleue : Tous les autres vins et boissons fiscalement assimilées au vin

= Orange : Les boissons intermédiaires en AOC (la mention VDN doit y figurer)

= Jaune : Cognac et Armagnac

=  Rouge : Rhum

= Blanche : Tous les autres alcools
Remarque concernant la CRD :
La CRD est obligatoire depuis 1960 pour les bouteilles et récipients de vin de trois litres au plus, pour lesquels
les droits ont été acquittés. L'arrété qui vient d’'étre signé supprime ce caractére obligatoire & compter du
Ter juin 2019.

e Arrété du 12 juin 2018 relatif d la suppression de I'obligation d'utiliser une capsule représentative de
droits pour les livraisons de vins en bouteille ou récipients de trois litres au plus

Cette simplification administrative est I'aboutissement d’une phase de consultation des professionnels de la
filiere engagée par la douane en juin 2017.
En France, les bouteilles de vin doivent néanmoins circuler avec un document d'accompagnement. Les
opérateurs de la filiere viticole qui embouteillent du vin auront donc désormais le choix de continuer
d'apposer la CRD ou d'utiliser un des autres titres de mouvement assurant la tracabilité du produit.
L'Etat est pleinement mobilisé pour contréler le respect de la réglementation assurant la tracabilité des
produits viticoles et lutter contre les fraudes. Les démarches mises en ceuvre par les acteurs de la filiere
pourront par ailleurs contribuer au renforcement et & la modernisation des outils de tracabilité. Ces
dispositifs ont vocation d étre mis en place avec I'accord de tous les opérateurs concernés et en particulier
des metteurs en marché.
Cette nouvelle mesure de simplification pour les entreprises permettra aux opérateurs de la filiére viticole de
réaliser des gains de compétitivité et gagner de nouveaux marchés a l'export.
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